(Tappas) Kalte Vorspeisen

Piato Amvrosia*™"
Mezze-Platte mit kleinen kalten Leckerbissen (Mischung des Kiichenchefs)
14,50 €

Tzatziki®
Gurken-Knoblauch-Joghurt-Dip
6,50 €

Melitzanosalata®
Gegrillte Auberginen piiriert mit Knoblauch und Olivendl
7.50€

Skordalia™"
Knoblauch-Walniisse-Petersilien-Piiree (Spezialitit aus den Kykladen)
6,00 €

Feta®
Schafskise mit Oregano und Olivendl
8,50 €

Taramosalata”
Kaviarcreme nit Kapern

6,50 €

Tirosalata®
Pikante Kiisecreme Korinther Art

7,50€

Fava
Gelbes Linsenpiiree aus Santorini
mit Kapern und roten Zwiebeln

8,50 €

Milfeiy©
Manouri (weicher Schafskiise) mit gegrillten Tomaten, feinem Auberginensalat
und Qlivendl-Balsamico

10,00 €

Kritikos Dakos'©
Zwieback aus Kreta mit Feta, Tomaten, Olivendl und Oregano (kalt)
6,50 €

Tiropiatela®
Gemischie Kiseplatte fiir Weingenicfier

18,50 €

Brotkorb?
jeder wettere
200€



Mezge 4

(Tappas) Warme Vorspeisen

Saganaki*®
Gebratener griechischer Hartkiise (paniert)
8,50€

Katsikisio®
Ziegenkiise mit Olivendl, Thymian und Knoblauch aus dem Backofen

8,50 €

Feta Fournou®
Schafskise mit Kriutern und Olivendl aus dem Backofen
10,00 €

Skordopsomo™©
Knoblauchbrot mit hausgemachter Knoblauchbuffer,
Tomatenwiirfel und geriebenem Gravierakise

5,50 €
Kypriako“

Eine Mischung aus gegrilltem Gemiise in Olivendl und Balsamico,
mariniert mit gegrilltem (Haloumi) Zypernkiise
10,50 €

Gigandes®
Riesenbohnen in Tomaten-Kriuter Sance mit Fetawiirfel (aus dem Backofen)

10,00 €

Melitzanokolokitho'©
Chips aus Zucchini und Auberginen mit pikanter Kisecreme

10,00 €

Pites'<©
Gebratene Bliitterteigtaschen mit Spinat und Feta Fiillung
10,50 €

Grillata Gemista®
Auberginen- und Zucchinischeiben vom Grill mit Kisecremefiillung
10,00 €

Piperies Florinis®
Rote Spitzpaprikaschoten mit Schafskise vom Grill, Knoblauch wnd Olivendl
9,50 €

Spanaki
Frischer Babyspinat mit Pinienkernen und Rosinen

11,50 €

NistotikoCo
Zucchinipuffer mit Minze und Schafskiise
11,50 €

Patates®”
Kartoffelchips mit geriebenem Graviera (Kiise)
5,00 €




(Tappas) Warme Vorspeisen

Manitaria®
Champignons nach Kiichenchefart
10,00 €

Lachanoriso®
Risotto mit gegrilltem Gemiise

14,50 €

Dolmadakia
Hausgemachte Weinblitter - eine vegetarische Delikatesse
10,00 €

Tirokeftedakia®
Hackfleischbillchen mit Fetakiise vom Grill
11,50 €

Mikra Suvlakia
kleine Spiefichen mit 3 Sorten Fleisch (Gefliigel, Schwein und Lamm)
12,50 €

Moustardato'®
4 kleine Hacksteaks vom Grill mit Senfsauce
10,00 €

Kalamaroctapodo™'
Calamari, Pulpo vom Grill in Olivenil, Kriutern
und Knoblauch mariniert
15,50 €

Supiokalamaroctapodo®
Calamari, Pulpo und Sepia in einer Chilitomatensauce

15,50 €

Gavros”
Frische gebratene Sardellen mit Oregano und Fischrogen (Taramas)
13,50 €
Limanaki™®
Scampi aus der Pfanne in ptkanter Tomaten-Schafskiisesance

15,50 €

Garides Tigani™*©
Gebratenes Gemiise und Scampi aus der Pfanne
15,50 €

Piato Orektikon©©
Mezze-Platte mit warmen Leckerbissen

14,50 €
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Choriatiki®
Griechischer Bauernsalat

13,50 €

Spartiatiki®
Ramer- und Rucolasalat mit Friihlingszuwiebeln, getrockneten Tomaten,
Pinienkernen, Knoblauch und geriebenem Graviera (Kiise)
14,50 €

Aginares Salata
Artischockenherzensalat mit Zitrone und Olivenil

9.50 €

Kotopoulo Salata™*"
Gegrillte Hihnchenbrustfilets und gebratener Schafskise
auf Blattsalat (sehr leicht)
16,50 €

Kritiki Salata®
Mariniertes Grillgemiise in Honig-Onzo-Marinade
mit Fetawiirfel nach Kreta-Art
15,50 €

Maria Callas Salat”
Lieblingssalat von Maria Callas
Gegrillter Fischfiletspief (nach Tagesangebot) auf gediinstetem Gemiise
18,50 €

Lachanosalata
Weifkohlsalat mit Zitrone und Olivendl
750 €

Wrasta Lachanika
sehr leicht zubereiteter Gemiiseteller mit kaltgepresstem Olivendl
aus Mani von unseren eigenen Biumen
12,50 €
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Vodino®
Argentinisches Entrecote (ca.250g) mit Kriuterbutter,
Gemiise und Backkartoffeln
29,50 €

Ptinosouvlaki
Gefliigelspiefi in Tomaten-Honigsauce auf hausgemachtem Gemiisereis
19,50 €

Souvla Arnisia
2 zarte Lammspiefie aus der Keule in
Kreta-Bergkriutern mariniert
2250 €

Souvlaki Chirino
Zwei DUROC Schweinefiletspiefie mit Rosmarinkartoffeln und Salat
21,50 €

Souvlaki Mosharisio™“"
Kalbsriickenspief in einer Kriuterpfeffersauce,
mit Gemiise und Backkartoffeln
24,50 €

Jianiotiko®
Hackfleischsteak mit Fetafiillung
auf pikanter Tomatensatce
20,50 €

Biftekakia®
Drei Hackfleischrollchen mit Rosmarinkartoffeln und Tzalziki
15,50 €

Arnisia Filetakia’®
Lammfilet (das Beste vom Lamm)
in Rosmarin-Knoblauchsauce aus der Pfanne

29,50 €
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Piato Skaras
Grillteller mit Lammbkotelelt, Hacksteak,
Schweinefiletspieft und Maishihnchenspiefs,
dazu Gemiise und Backkartoffeln
22,50 €

Koursaros’
Schweinefilet (das Beste vom Schiwein) auf Tsikoudia flambiert,
mit Champignons und Backkartoffeln
22,50 €

Paidakia
5 Lammchops (Kronen) vom Grill in Olivendl und Kriutern mariniert
31,50 €

Garides"™"
Grofigarnelen vom Grill, in Olivendl und Zitrone
mariniert, auf Salatbouguet

30,00 €

Octapodi Skaras™!
Riesenpulpo vom Grill mit Fava
ind Kapern

25,50 €
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Mousakas"“*©
Leichter Auflauf aus gegrillten Auberginen und Zucchinischeiben
mit Hackfleisch, dazu Salat
17,50 €

Arnaki Elies'
Lammfilet mit Oliven, Paprika, Krautern und
Weiflwein aus dem Steintopf, dazu Backkartoffeln
2950 €

Sofrito**
Kalbsmedaillons in Knoblauch-Essigsauce
(Eine Spezialitit aus Korfur)

23,00 €

Kapros Marinatos*©
Medaillons aus Schweinefilet in Salbei-
Oregano-Honigsauce

23,00 €

Malakia sto Charti™!
Calamari, Pulpo und Sepia mit Knoblauch und aromatischen
Kriiutern in Folie aus der Glut, dazu Salat

22,00 €

Legserts

Tiramisut=o"
hausgemacht

8,50 €

Jiaourti me Meli®"
foghurt mit Honig und Walniissen

7,50 €

Tartufo®
Schokoladeneis mit Zabaglione-Eis-Kern
oder Vanilleeis mit Kaffee-Eis-Kern
7,50 €



Biere

Wittinger Pils* vom Fass 0300 4,00 € o500 550 €
Paulaner Hefe! Fl. 0,500 550 €
Paulaner Kristall® Fi. 0,500 550 €
Paulaner Hefe Alkoholfrei® Fl.osol 550 €
Wittinger Alkoholfrei* F.033 4,00 €
Alster (Biermischgetrink)* o3 350 € o050 5,00 €
Mythos* Fl.o33l 4,00 €
Alkoholfreie Getrinke

Mineralwasser FL.o2s1 3,00 €
Mineralwasser Fl. 0,751 6,50 €
Mineralwasser ohne Kohlensdiure rLo2st 3,00 €
Mineralwasser ohne Kohlensdure Fl. 0,751 6,50 €
Coca Cola'? Fi. o200 3.00 € A o4l 450 €
Coca Cola Zero'**¢ .oz 3,00 € FL.o400 450 €
Fanta'’ F.o20 3,00 € FA.o400 450 €
Sprite rrLoz2o 3,00 € rLo4nt 4,50 €
Spezi'? fLo20 3,00 € rLodol 450 €
Apfelschorle 0,401 4,00 €
Bitter Lemon?® i 0,200 3.00 €
Tonic Water® roz2o 3,00 €
Ginger Ale™? F1. 0,201 3.00 €
Vita Malz* Fl. 0,331 3.50 €
Siifte & Nektar

Apfelsaft 0,201 3.00 €
Tomatensaft 020 3,00 €
Orangensaft o200 3,00 €
Pfirsichnektar o201 3,00 €
Kirschnektar o200 3,00 €
Bananennektar 0,201 3.00 €
Traubensaft o200 3,00 €
Aperitifs

Ouzo 2el 2,50 €
Pernod/Ricard 2¢l 2,50 €
Martini* rot/weif} 5 4,00 €
Aperol Spritz™! o200 850 €
Digestifs

Fernet Branca 2l 3.50 €
Averna 2a 3,50 €
Ramazzotii 2 3,50 €
Cynar’ 2d 3,50 €
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Spirituosen

Grappa Prosecco' 24 3,50 €
Obstbrinde 2 3,00 €
Tsipouro 2l 4,00 €
Tequila 2l 4,00 €
Wodka 2 4,00 €
Calvados 2d 3,50 €
Metaxa' 5% 2d 450 €
Apostagma Parparousis' (Griechischer Cognac) 2l 6,50 €
Whisky! 2d 4,50 €
Likore

Amaretto’ 2 350 €
Baileys Irish Cream'*© 2 3,50 €
Sambuca 2d 3,50 €

Longdrinks 0,21

Campari' Soda / Orange 2clalk. 8,50 €
Wodka Lemon’® 2¢i alk. 8,500 €
Gin Tonic’ 2cl alk. 8,50 €
Rum Cola'*? 2cl alk. 8,50 €
Ouzo Lemon 2cl alk. 8,50 €

Warme Getrinke

Griechischer Kaffee Tasse 3,00 €
Kaffee Tasse 2,500 €
Espresso lasse 2,00 €
Espresso doppelt lasse 3,80 €
Espresso Macchiato® Tasse 3.00 €
Cappuccino® Tasse 3,00 €
Café au Lail Tasse 3,50 €
Tee Julius Meinl (verschiedene Sorten) Tasse 3.50 €
Griechischer Bergtee lasse 4,00 €
Latte Macchiato® Glas 4,00 €
[_.'H_fé Frappe Tasse 4,00 €
Heifle Schokolade® Tasse 450 €

Unser Weinangebot finden Sie in unserer Weinkarte.

Alle Predsr tn Ewro inkl. geseklicher Michroertsteuer und Bedienung
A Clutrebaltiges Getreide, B) Krehstiere und Erzemgnisss darass, Cb Efer und Erzeugrisse daraws, 1) Fische wnd Erzseugniese deraws, E) Erdnissr wnd Erzewpuiese devass, F) Sofabokonen und
Ercrugmisse daraus, GJ Milok amd Eroesgnisse daraus, rchalemfritchite umd Erzengmisse daraus, [} Sellerie wod Eroeng J
2 ured Erzeugrisse daraus, L} Schoefeldiorid wad Sulfle, M) Lepinen end Erzenguiese denas,
M} Wirdchtfere wndl Ercewgnisse doraws I=Farbsdoff, 2=koffeinkaltiy, 3-chiminkalliy, 4=FKoaservierungasioffe. FSifungmmitid, f=Phenylalaniquelle, 7=Antiovidalionimiisl
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